
Ordina 
solo ciò che credi realmente di consumare,
eventuali pietanze avanzate comporteranno
una maggiorazione sul costo finale.

I bambini di altezza inferiore a 120 cm
pagano la metà.

Segnalaci
eventuali allergie o intolleranze
prima di ordinare.

I prodotti somministrati crudi all’interno del 
nostro menù sono stati preventivamente 
abbattuti a -20°C per 24 ore come previsto 
dal Reg.CE 853/04.

Per impiattamenti usiamo frutta e verdure di
stagione, quindi per ogni piatto ci sarà differenza
dell’aspetto a seconda della stagione.

Limitazione di 1 porzione a persona.
Tempo massimo di permanenza 1 ora e 10 minuti.



I N S A L ATA M I S TA

I N S A L ATA M I S TA
C O N  S A L M O N E

I N S A L ATA M I S TA 
C O N  P E S C E  M I S T O

I N S A L ATA WA K A M E  

N I G I R I  2 P Z . 
(riso lavorato ricoperto 
da filetti di pesce crudo)

N I G I R I  S A K È  
(salmone)

N I G I R I  E B I  
(gamberetti)

N I G I R I  M A G U R O  
(tonno)

N I G I R I  B R A N Z I N O  

E D A M A M E  
(fagioli di soia)

H A R U M A K I
(involtini con gamberi e verdure)

G YO Z A G A M B E R I
(ravioli con gamberi)

G YO Z A C A R N E
(ravioli con carne e verdure)

PA N E  B I A N C O

M I S O S H I R U  
(zuppa di miso, tofu e alga kombu)
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1pz 
Triangolo di riso ripieno 
di cubetti di pesce crudo/cotto

S A K È  
(salmone)

Filetto di pesce crudo

S A K È
(salmone)

Fettine di pesce crudo 
conditi con salsa dello chef

S A K È
(salmone)

8pz (rotoli con nori all’interno)

C A L I F O R N I A M A K I  
(surimi, avocado, tobiko)

S A K È  M A K I  
(salmone e avocado)

S P I C Y S A K È  M A K I  
(salmone e salsa piccante)

E B I  M A K I  
(gamberone in tempura, avocado e maionese)
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6pz.

S A K È  M A K I  
(Salmone,Philadelphia)

6pz. 
Rotoli con nori all’esterno

K A P PA M A K I  
(cetriolo)

S A K È  M A K I  
(salmone)

M A G U R O  M A K I  
(tonno)

Frittura leggera

T E M P U R A D I  V E R D U R E
(patate dolci, carote, zucche, 
zucchine, fiore di zucca)

T E M P U R A M I S TA  

T E M P U R A D I  G A M B E R O N I  

T E M P U R A D I  P O L L O

1pz. 
Cono di nori con riso e pesce

S A K È  
(salmone)

M A G U R O  
(tonno)

TA R TA R E  S P I C Y S A K È  
(salmone con salsa piccante)

TA R TA R E  S P I C Y M A G U R O  
(tonno con salsa piccante)
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Spiedini

P O L L O

G A M B E R I

S A L M O N E
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R A M E N  I N  B R O D O  C O N  U O VA

R A M E N  I N  B R O D O  C O N
G A M B E R I  

Spaghetti doppi di farina di grano duro

U D O N  V E R D U R E  M I S T E  U O VA 

U D O N  V E R D U R E  P O L L O  

U D O N  V E R D U R E  G A M B E R I

R I S O  B I A N C O

R I S O  S A LTAT O  
C O N  U O VA E  V E R D U R E

R I S O  S A LTAT O  
G A M B E R I  E  V E R D U R E  

R I S O  S A LTAT O  
P O L L O  E  V E R D U R E

Spaghetti sottili di grano saraceno

S O B A V E R D U R E  M I S T E  U O VA 

S O B A V E R D U R E  P O L L O  

S O B A V E R D U R E  G A M B E R I
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G E L AT O  
(tè verde - sesamo nero - riso 
crema - cioccolato - limone)

D O R AYA K I  
(fagioli azuki - nutella)

M O C H I
(tè verde - cioccolato - cocco - mango)

G E L AT O  A L L A P I A S T R A

F R U T TA D I  S TA G I O N E

R U B A C U O R E  
(pistacchio - nocciola - fondente)

PA S S I O N  
(foresta - nocciola - fondente)

TA R T U F O  
(pistacchio - nocciola - scorzetta - caffè)

C H E E S E C A K E
(fondente - frutti di bosco)

A C Q U A N AT U R A L E  75cl

A C Q U A F R I Z Z A N T E  75cl

C O C A C O L A  33cl

C O C A C O L A Z E R O  33cl

H E I N E K E N  33cl

H E I N E K E N  66cl

A S A H I  330ml

A S A H I  500ml

S A P P O R O  500ml

S A P P O R O  600ml

S A K È  C U P  14% 21cl
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F O S S M A R A I
Prosecco Valdob. Strada di Guia - Glera

M A S C H I O  D E I  C AVA L I E R I
Spumante Shah Mat Extra Dry - Glera. Incrocio Manzoni

A S T O R I A
Vino Spumante Millesimato Extra Brut

C A L I C E  D I  V I N O  R O S S O

C A M PA N I A

V I L L A R A I A N O
Aglianico

P R I D E
Aglianico

T R E N T I N O  A LT O  A D I G E

K U R TAT S C H
Pinot Nero

S I C I L I A

F I R R I AT O
Nero d’Avola Branciforti
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C A L I C E  D I  V I N O  B I A N C O

C A M PA N I A

F E U D I  D I  S A N  G R E G O R I O
Cutizzi - Greco di Tufo

M A S T R O B E R A R D I N O
Radici - Fiano di Avellino

M U S T I L L I
Falanghina Sannio

P R I D I E
Falanghina

T R E N T I N O  A LT O  A D I G E

K U R TAT S C H
Gewurztraminer
Chardonnay
Muller Thurgau

S I C I L I A

F I R R I AT O
Grillo Branciforti
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